Meniiplan — Woche 38 /14.09.- 20.09.2026

Wochen Joker: Jagerschnitzel vom Schwein mit Kroketten und Salat : . _I_ -
SD/E/SE/ 2

0 Mo Opi OMi ODe OFr Osa OSeo |
Menii 1 DO Menii 2
tag
Zucchinicremesuppe SD/SE/LA/E Zucchinicremesuppe sb/SE/LA/
Cevapcici mit Letscho T o .
. . ! Montag Kirbis-Spatzlepfanne mit Salat
L GR/‘E/SLtA'/'Zgg‘Fa /r;eund Salat 14.09.  SD/SE /SF/G/LA Ll
Dessert NU/LA/G/E/SD Dessert NU/LA/G/E/SD
Rindsuppe mit Markkndde| se/setae Rindsuppe mit Markknodel ss&e

Ravioli gefiillt mit Kdse, Rucola und

Hiihnerhaxerl gebacken mit . .
D 9 Dienstag Spinat, Tomatensauce und Salat D

Erdapfelsalat sb/se/e/G/SF/LA 15.09.  SD/SE/LA/G/E
Dessert NU/LA/G/E/SD Dessert NU/LA/G/E/SD
Karfiolcremesuppe SE/SD/LA/ Karfiolcremesuppe Se/sb/LA/
hweinsschnitzel natur . i mi
I:I Schwe ssc t el natu Mittwoch Polentagnocchi mit Lauchragout
gebraten mit Kiirbisragout, " 16.09. und Salat I:l
Nudeln und Salat so/se/e/c/sF/LA = SD/G/E/LA/SE
Dessert NU/LA/G/E/SD Dessert NU/LA/G/E/SD
Rindsuppe mit Grammelstrudel Rindsuppe mit Grammelstrudel
SD/SE/G/LA SD/SE/LA/G/E
Rindsgeschnetzeltes mit i i s
Sg 1 Donnerstag POWidItascherl mit Butterbrosel
|:| Paprikarahmsauce, Spatzle und gﬂ 09. und Kompott |:|
Salat so/se/E/G/sF/LA =TT /LA/SD/SE/G/
Dessert NU/LA/G/E/SD Dessert NU/LA/G/E/SD
Kasecremesuppe seia/ Kasecremesuppe so/se/a
Fischfilet gebacken mit Freitag

Gemiiseeintopf mit Erdapfelknoddel I:I

|:| Petersilerdapfel, Sc. Tartar und 18.09. und Salat G/E/LA/SD/SE

Salat Fi/SD/LA/SF/SE/G

Dessert NU/LA/G/E/SD Dessert NU/LA/G/E/SD
Rindsuppe mit Leberreis se/a/c Rindsuppe mit Leberreis seiae/c
i Gemiiselaibchen mit Krautersauce
(1 Knodel und Salac -+ Samstag JRUCES ]
SDISE/EIG =7 SD/SF/GISE
Dessert NU/LA/G/E/SD Dessert NU/LA/G/E/SD
Knoblauchcremesuppe sosse/e Knoblauchcremesuppe /so/e/se

Putenbraten mit Krautstrudel mit Schnittlauchsauce

I:I Rosmarinpolenta, Gemiise und = Sonntag und Salat I:I
Salat 2009. . ass/sE
G/E/SE/SD/LA
Dessert NU/LA/G/E/SD Dessert NU/LA/G/E/SD
Anderungen am Meniiplan vorbehalten
Lieber Gast!

Informationen tber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen kénnen, entnehmen Sie
bitte der Riickseite. Telefonisch stehen wir Ihnen nur noch unter folgenden Telefonnummern zur Verfiigung:
0650/8171000 ) oder 03577/ 25025

Bitte fiir die nachste Woche das von lhnen gewiinschte Menii ankreuzen!

Unterschrift:

Stand 02/04 31.08.26



Ranzmaier kocht

Deklarationspflicht bei Lebensmittel

G Gluten haltiges Getreide, Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut
oder abgewandelte Stimme und daraus hergestellte Erzeugnisse

KT  Krebstiere und Erzeugnisse

E Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

FI Fisch und Erzeugnisse

EN  Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

SJ  Sojabohnen und Erzeugnisse

LA Laktose / Milch und Erzeugnisse

NU Schalenfriichte, Hasel-, Wal-, Cashew-, Pekan-, Macadamia-, und Queensland
Nuss sowie Pistazie, Mandel, Pinienkerne und daraus hergestellte Erzeugnisse

SE  Sellerie und Erzeugnisse
SF  Senf und Erzeugnisse
SeS Sesamsamen und Erzeugnisse

SD  Schwefeldioxid und Sulfite, bei Fertigprodukten (E220 Trockenfriichte,

Nisse, Trockenfisch, Fleisch-und Fischersatz, getrocknete Tomaten, Starke,

Sago, Kartoffelprodukte) Knoblauch und alle lauchartigen Erzeugnisse
LU  Lupinen und daraus hergestellte Produkte

WT  Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische,
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse



